Bémzc de Blancd

Extra Brut
s Grapes: Chardonnay (S0%) and Chenin (2075,

» T neyards: ampual controlied produation reaching 100 quéntads per ba.

* Harvesi: Felwaary, by band in 17 &g boxes.

* 5t fermentation: seeding selected French yeart at fow densperatures, in order f9 dohieve
dalicate Primary aromss,

» 2nd fermeniation: with a pied de cieee from selected yeast coming from the Champagne
region, resalling in o fong and round wine fn the maseth.

* Produetfon: 50,000 foitles,

Extra Brut

= Uvas: Chardonnay (80%) v Chenin (200%)

* Vifiedos: produceitn anual controlada de hasta 100 quintales por ha.

* Cosecha: febrero, manual en eajas de 17 kgs.

» 1° fermentacion: con siembra de levaduras francesas seleccionadas v a baja temperatura,
para lograr aromas primarios muy delicados.

= 2 fermentacion: con un pied de cuve a partic de cepas de levaduras seleccionadas
de la regidn de la Champaia, que lo hacen largo v redondo en boca.

= Produceicn: 50.000 botellas.

Exira Brut

o Ulpar: Chadarmay (§0%0) ¢ Cheadn (20%)

s [inbedos: Prociugio ansial controlads de até 100 qaintales (unidad de pess, cada
snidade son 100 &g, ) por fa.

» Colbeita: Fevereirn, meansal em caixas de 17 &g,

o fermentagio: com serseacira de levadurar ffancesas selecionadar ¢ o baixa femperaiaid,
para oliter arowas prisedrior mnite delicadar,

o 2° formentagio: sm pied de csve a partiv de cepar de levaduras selecionadas da regido
dle Cheanpeagie, que o forman karge ¢ redonds na Goca,

* Proclupdo: 50000 garrafas,
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